Lucas Mallada, 15: 29 a 47
ISSN: 0214-8315

Huesca, 2013

VARIEDADES DE OLIVO CULTIVADAS EN LA PROVINCIA DE HUESCA

José CASANOVA!
José Manuel GONZALEZ?
Javier VINUALES?

RESUMEN.— En este trabajo se describen las diez variedades de olivo
localizadas en distintas comarcas oscenses durante la campafia de campo de
2013. Los descriptores cualitativos utilizados son tres del drbol, cuatro de la
hoja, diez del fruto y once del endocarpio (COI, 2000). Los resultados se
han comparado con las bases de datos de caracterizaciéon morfoldgica, sin
haber encontrado coincidencias. También se ha realizado un andlisis multi-
variante con las 29 variedades localizadas, cultivadas y descritas en la pro-
vincia de Huesca durante los dltimos afios.

ABSTRACT.— The present paper describes ten varieties of olive trees
located in several districts of Huesca during the field study season of 2013.
Several qualitative descriptors (COI, 2000) were used: 3 for the tree type, 4
for the leaves, 10 for the fruit and 11 for the fruit endocarp. The results were
compared with the databases: not finding matches where found for morpho-
logical characterization. In addition, it has been also conducted a multivariate
analysis with 29 varieties localized, described and cultivated in Huesca
Province during the recent years.

KEY WORDS.— Olea europaea, minority variety, olive tree, fruit, Huesca
Province (Spain).
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INTRODUCCION

Espaiia produce el 50% del aceite de oliva del mundo, siendo también
lider en la Unién Europea, de la que produce el 65% (CoMITE OLEICOLA
INTERNACIONAL [COI], 2012). En ese entorno, Aragén aporta el 2,3% del
total nacional. Es, por tanto, una region de produccién minoritaria en la
que destaca Huesca, que cultiva 7827 hectareas (MAGRAMA, 2014), lo que
representa apenas un 16% del cultivo en Aragén. Ello es debido a la orien-
tacion productiva de la agricultura oscense y al envejecimiento de los agri-
cultores que mantienen las plantaciones cldsicas. Aunque esa situacion del
cultivo no oculta la larga historia del olivo en este territorio.

El olivo llega al valle del Ebro, desde el sur, de mano de los romanos,
siguiendo las lineas de expansion ecoldgica natural (COI, 2012). En Ara-
g6n aparecen abundantes dnforas durante los siglos 11y 1 a. C. La poca pre-
sencia en siglos posteriores de anforas procedentes de la Bética permite
asumir que el autoabastecimiento era importante, sobre todo a partir del
imperio de Augusto, en el que se produce un cambio en la orientacién
agricola del valle del Ebro (BLAZQUEZ, 1980). En Huesca las primeras
referencias escritas sobre el cultivo son de finales del siglo vI, entre ellas el
testamento de san Vicente de Ascan (BELTRAN, 2014). El cultivo se expande
e integra en la produccion agricola oscense, y ocupa todo el territorio has-
ta las zonas limitadas por clima o altitud.

Respecto a las variedades que se cultivan en este territorio y, aunque no
alude especificamente a Huesca, en el siglo xvii GILABERT (1626), seiior de
Tamarite de Litera, diferencia inicamente los acebuches (olivo silvestre)
de otras de olivo legitimo, injertado sobre el anterior, del que distingue cua-
tro variedades, que no nombra, pero de las que describe someramente su
fruto y su hoja.

Al ser Huesca un territorio limite del cultivo, este evoluciona incre-
mentandose en unas épocas y desapareciendo en otras, como ya menciona
Asso (1798), que, escribiendo del entorno de Jaca, dice: “Este territorio es
también generalmente apto para los olivos, y aun para las moreras, espe-
cialmente en Asso, y Bailo, cuya calidad de tierra es excelente, y en algu-
nos otros pueblos, que tienen cafiadas hondas y abrigadas. Hace poco, que
en la partida de Tiermas, se plantaron algunos olivos de estaca y se dieron
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bien; pero hubiera sido mds acertado haber preferido los empeltres”. Sobre
otros territorios el mismo autor cita que, en esa €poca, en el entorno de
Huesca: “El cultivo de los olivos se estd abandonando en este pais, no obs-
tante de ser el terreno mui adecuado para ellos, y de haber sido comunes en
los siglos anteriores”. Y confirma que en el Somontano se estaban realizando
grandes plantaciones en secano. La descripcion de variedades es somera,
unicamente nombra dos: Royal y la Empeltre u Olivo ingerto.

A principios del siglo X1x, en el estudio sobre las variedades cultivadas
en Espafa (MEGINO, 1808), el apartado de variedades de Aragoén es el més
extenso, presumiblemente por el conocimiento del territorio de este ilustra-
do zaragozano. Nombra y describe las variedades Royal, Negral, Sevillano,
Racimillo o Uba, Acebuche, Picudillo, Manzanillo, Cirujal o Largal y Empel-
tre o Zuequecilla.

Don Félix de Azara, en 1818, describe morfolégicamente las variedades
con caracteres como tamafio de la hoja, densidad de copa o tamafio del fruto
(BAULNY, 1968). El autor llega a describir diez variedades, que son Manzani-
lla (Alquecerana), Cerecera (Royeta), Negral (Neral), Panseiia (Panseriera),
Mochuta (Mochuto), Grosal, Olivonera, Verderia, Minutesa y Rebordenca,
variedades de difusion en el entorno de Alquézar. El mérito de este trabajo
es que la descripcion se realiza tinicamente tres afios después de que Rojas
Clemente describiera variedades de olivo con estos criterios morfolégicos
(RALLO, 2005). Podemos considerar, por tanto, el texto de Félix de Azara
como uno de los primeros trabajos sobre descripciones varietales realizados
en Espafia (VINUALES, 2007).

A'lo largo del siglo X1x se produjo una evolucion importante en la agri-
cultura oscense: heladas que obligaron a la replantacion, como la de 1888,
la crisis finisecular de demanda de aceite, la competencia del aceite anda-
luz y la orientacion cerealicola de la provincia. En los textos se mencionan
menor numero de variedades, lo que tiene como consecuencia la homoge-
neizacion de las cosechas y una mejora en la calidad del aceite. Se apunta
como variedad dominante Empeltre en todo Aragén. A inicios del siglo XX
continda la expansion por Huesca de Empeltre y se comienza a plantar
Arbequina (PINILLA, 1995). En esa época se realiz6 el estudio del olivo en
el valle del Ebro (Crespo, 1909). En €l se mencionaban las variedades culti-
vadas en Huesca, de las que describe el drea de cultivo, técnicas de manejo,
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plagas y enfermedades. Las variedades son Salcefia o Varal blanco, Carras-
queiio, Gordal, Empeltre, Manzanillo, Negral, Arbequina, Sevillana, Royal,
Negral de Caspe 'y Verdal.

En afios sucesivos la superficie cultivada siguié incrementandose lenta-
mente, a costa de las plantaciones arrancadas de vifiedo muerto por la filo-
xera y la recuperacion del mercado, y se llegdé a las 24 048 hectdreas en
1934 (PINILLA, 1995). Otro estudio sobre el olivo en Aragén (PRIEGO, 1930)
describe las principales variedades oscenses, que son Verderia, Empeltre,
Alguecerana y Arbequina, asi como dos cultivos de menor importancia: la
Negral de Bierge y la Caspolina o Sevillano. Para ello utiliza los caracteres
morfolégicos del arbol (ramas, hojas, fruto y hueso), que complementa con
algunos caracteres agronémicos.

En esa publicacion se da una vision global de la situacién de la agricul-
tura en el Somontano de Barbastro. Cuando menciona el cultivo del olivo,
describe las variedades por la hoja y el fruto, ademas de caracteres agrono-
micos. Nombra que las variedades mds cultivadas son Alquecerana, Blancal,
Empeltre, Manzanilla, Negral, Rosal, Sevillano y Verderia.

ORTEGA y CADAHIA (1957) califican la 9.* region olivarera (la que incluye
Huesca) se considera como especifica de las variedades Empeltre y Negral,
y se describe la limitacién del cultivo en las heladas y la sequia. En la actua-
lidad Huesca pertenece a la regiéon 8.* (valle del Ebro), en la que se men-
cionan como variedades principales Empeltre y Farga (COI, 2012).

No ha sido hasta inicios del siglo xx1 cuando se han retomado diversos
estudios sobre las variedades de olivo cultivadas en Huesca. MARCO y PER-
NA (2005) incluyen informacién de producciones y rendimientos de distin-
tas variedades del Somontano.

La metodologia moderna de caracterizacion morfoldgica de varieda-
des de olivo cumple los criterios del COI (2000). Los primeros estudios
que han seguido esos criterios son los de VINUALES (2007), que realiza
una caracterizacion de 19 variedades del Somontano. Estas son Albareta,
Alcampelina, Alia, Alquecerana, Arbequina, Blancal, Cerruda, Gordal
del Somontano, Injerto (Empeltre), Mochuto, Nacion, Negral de Bierge,
Neral, Olivera de Nadal, Panserfiera, Piga, Royeta de Asque y Sevillano
(Caspolina). EspADA y cols. (2009) vuelven a caracterizar algunas de las
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descritas por Vifiuales y analizan la calidad de los aceites producidos por
diez de ellas.

La prospeccién de variedades se realiza por otras comarcas como la Hoya
de Huesca (VINUALES, 2009), en la que describe 14 variedades: Alquecerana,
Alcampelina, Arbequina, Caspolina, Cerruda de Liesa, Empeltre, Olivonero
de Apiés, Olivonero de Ayerbe, Olivonero de Murillo, Negral de Bierge,
Negral de Ibieca, Picudo de Labata, Rosal y Verdenia.

Tras esta revision se comprueba que Huesca es una zona rica en
variedades de interés, en un entorno frio, con limitaciones para el culti-
vo. Cabe recordar que en el Banco de Germoplasma Mundial de Olivo se
mantienen unas 400 variedades espafiolas en proceso de caracterizacion
(IFAPA, 2014).

En este articulo se plantean dos objetivos: el primero es la prospeccion
y la caracterizacion de variedades de olivo realizadas en diversas comarcas
de Huesca durante el afio 2013 para completar el mapa de variedades prin-
cipales de Huesca; y, ademads, realizar un andlisis multivariante de las varie-
dades caracterizadas durante los ultimos anos, tanto de ese estudio como de
las descritas en trabajos previos.

MATERIAL Y METODOS
Prospeccion y caracterizacion de variedades de olivo en 2013

Se realizaron diversos viajes por las comarcas de la Hoya de Huesca,
Ribagorza y Sobrarbe, principalmente, y esporddicas visitas a Cinca
Medio y Somontano. En cada territorio se contactd con agricultores, se
localizaron olivos en el campo y se ofreci6 un cuestionario para comple-
tar la informacion de la variedad. Ademas, se recolecté material vegetal
para su multiplicacion.

En el campo se eligieron los drboles representativos de cada una de las
variedades. De estos se completaron las fichas para realizar la caracteriza-
cion morfoldgica, que se ha estructurado segun los descriptores cualitativos
(COI, 2000), con intervalos amplios y categorias identificables, agrupan-
dolos en tres de tipo de arbol, cuatro de la hoja, diez del fruto y once del
endocarpio. El cuadro resumen se muestra en la siguiente tabla.
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Tabla 1. Descriptores para la caracterizacién de variedades de olivo (COI, 2000).

Arbol
Vigor Bajo (3)* — Medio (5) — Elevado (7)
Porte Erguido (3) — Abierto (5) — Llorén (7)
Densidad Clara (3) — Media (5) — Espesa (7)
Hojas
Forma Lanceolada (1) — Eliptico-lanceolada (2) — Eliptica (3)
Longitud Corta (3) — Media (5) — Larga (7)
Anchura Estrecha (1) — Media (2) — Ancha (3)

Curvatura longitudinal
del limbo

Hiponistica (1) — Plana (2) — Epindstica (3) — Helicoidal (4)

Fruto
Peso Bajo (1) — Medio (2) — Elevado (3) — Muy elevado (4)
Forma Alargada (1) — Ovoidal (2) — Esférica (3)

Simetria (A)

Simétrico (1) — Ligeramente asimétrico (2) — Asimétrico (3)

Diametro maximo

Hacia la base (1) — Centrado (2) — Hacia el dpice (3)

del fruto (B)

Apice (A) Apuntado (1) — Redondeado (2)

Base (A) Redondeada (1) — Truncada (2)

Pezén Ausente (1) — Esbozado (3) — Evidente (9)

Presencia de lenticelas

Escasas (1) — Abundantes (2)

Tamafio de las lenticelas

Pequeiias (1) — Grandes (2)

Color del fruto

Negro (1) — Violeta (2) — Rojo vinoso (3)

Endocarpio
Peso Bajo (1) — Medio (3) — Elevado (5) — Muy elevado (7)
Forma (A) Alargado (1) — Eliptico (2) — Ovoidal (3) — Esférico (4)

Simetria (A)

Simétrico (1) — Ligeramente asimétrico (2) — Asimétrico (3)

Simetria (B)

Simétrico (1) — Ligeramente asimétrico (2)

Diametro maximo
del hueso (B)

Hacia la base (1) — Centrado (2) — Hacia el dpice (3)

Apice (A) Apuntado (1) — Redondeado (2)

Base (A) Apuntada (1) — Truncada (2) — Redondeada (3)
Superficie (B) Lisa (1) — Rugosa (2) — Escabrosa (3)

N.° de surcos . .

fibrovasculares Bajo (1) — Medio (2) - Alto (3)

Distribucion de surcos
fibrovasculares

Uniforme (1) — Agrupados junto a la sutura (2)

Terminacion del dpice

Sin mucrén (1) — Con mucrén (9)

()* Valor en la matriz de datos.
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Tras la localizacion se visitaron las parcelas tres veces para completar
las fichas. La caracterizacion varietal resultante se compara con diversas
fuentes. La bibliografia consultada incluye, principalmente, estudios simi-
lares realizados en territorios de la antigua Corona de Aragoén: Catalufa,
(Tous y RoMERO, 1993), Valencia (fNIGUEz y Paz, 1999), Francia (MOUTIER
y cols., 2004, 2011; BRETON y cols., 2012) e Italia (Lupro, 2012). Ademas,
se han consultado el catidlogo de variedades de Espana (RALLO, 2005) y el
Catdlogo mundial de variedades (COI, 2000, 2012).

Andlisis multivariante de las variedades de olivo

En esta parte del trabajo se han afiadido las variedades descritas en Hues-
ca en 2013, junto con las caracterizadas por VINUALES (2007, 2009), ya que
nunca se han estudiado esas variedades en conjunto. Se utiliza un método de
andlisis multivariante para datos no métricos, el Andlisis de Cluster. Se eli-
minaron los descriptores no discriminantes y se ha aplicado el algoritmo de
aglomeracion jerarquico, método UPGMA (método de la media ponderada
entre grupos), elaborando la matriz de distancias con la distancia euclidea
promedio (HAIR, 1999) mediante el programa XLSTAT (2014). El dendro-
grama resultante muestra las distancias morfoldgicas relativas entre las dife-
rentes variedades, generando grupos y subgrupos varietales y diferenciando
homonimias (variedades que se nombran igual pero son diferentes) y sinoni-
mias (variedades que se nombran distintas pero son la misma).

RESULTADOS Y DISCUSION
Prospeccion de variedades de olivo en la provincia de Huesca

La comparacion de las variedades localizadas en Huesca durante la cam-
pafia 2013 con las diferentes bases de datos consultadas, utilizando el mismo
formato y aplicando el mismo método estadistico multivariante, no ha pro-
ducido coincidencias. La descripcion de las variedades estudiadas en esta
fase se muestra en la tabla 11. Las fichas completas y detalladas de todas las
variedades cultivadas en Huesca se muestran en la pagina web de CASANOVA
y cols. (2014). En ellas se ha recopilado, ademds, informacién complemen-
taria: historia, localizacién, importancia de la variedad y calidad del aceite.
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Tabla 11. Resultado de la caracterizacién morfoldgica de variedades de olivo localizadas
y descritas en 2013. Los descriptores para el drbol son vigor (VI), porte (PO) y densidad
(DE). Para la hoja, forma (FOh), longitud (LO), anchura (AN) y curvatura (CU).
Para el fruto, peso (PEf), forma (FOf), simetria A (SAf), didmetro B (DBf), dpice A
(AAf), base A (BAf), pezén (PZ), lenticelas (LE), tamafio de las lenticelas (TL) y color
(CO). Respecto al endocarpio, peso (PEe), forma (FOe), simetria A (SAe), simetria B
(SB), didmetro B (DBe), dpice A (AAe), base A (BAe), superficie B (SB), surcos (SU),
distribucién de surcos (DU) y dpice (AAe). Las variedades descritas son Albds (ALB),
Raiiinera (RAN), Cerrudo de Liesa (CER), Olivonero de Ayerbe (OLI), Aceitunero
(ACE), Biecuda de Benavente (BIB), Biequeruda (BIE), Gordera (GOR),
Picudo de Labata (PIC) y Royeta de Abizanda (ROY).

Arbol Hoja Fruto Endocarpio

VI| PO| DE|FOh| LO| AN| CU| PEf| FOf| SAf| DBf| AAf| BAf| PZ | LE | TL| CO|PEe| FOe|SAe| SB | DBe]AAe| BAe| SB | SU | DU|AA¢]
ALB | T3 S|2 (S22 232|222 [ {22 S| L|2)1|3)1{3[2|3]|1}|9
RAN [ 735|253 2|33 |22f22ft|2ft|2[5|3]t|1]|2f2]3]2|2]2]9
CER | S{T7| 7| V[S|U|2(3 (12222 (L (2] |[S)t1|2{2|1]2[3}2|2]|2}9
OLL | SS{S|2(S|2|23 {32221 (L|L) [ [S|2{3|1|22[3|2{2]|2]9
ACE [ S| T 712522423 (22202 2[ 15|23 (1|3[2(2|1]|2]2]|9
BIB | S|S[{7|2S5[2|22( 0|3 [2[2]2(3|2) |31 {3|L|3[2[1|3}3]|1]9
BIE | 7(7[ 7212|220 0|3 (2[ 0|20 [L[S|2{3|2|21[2(2{2]|1]9
GOR [S|{S|S|VU[S|Lf2(4|3 (12|21 )2(1[L|7(2{0)1|2[2]1}2]2|2(|9
PIC [3[S|S| US| (2(22(1[2)22{3 |1 (1[2]52{3|1|2[1]3}2]2|2(|9
ROY [3[S|S| 23222232 2[00 (1[2]52{3|2(2[1]|3}2]2|2(|9

En la mayoria de las parcelas estudiadas se localizan, como variedades
principales, Verderia, Empeltre o Arbequina. Por ello se comentan a conti-
nuacion Unicamente las variedades no descritas previamente.

Albds

Esta variedad es la mas importante en la zona central de la Ribagorza y
se denomina también Robal en Lascuarre. En la comarca de La Litera, don-
de se conoce con el nombre de Guansal, se localiza también, aunque en
menor cantidad.

Es un olivo vigoroso y con tendencia al crecimiento vertical. Su fruto es
de buen tamafio, con grandes y abundantes lenticelas. Estas olivas son
empleadas para comer, tanto para verdeo como para oliva negra curada con
sal, ya que son dulces.
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Rariinera

La variedad se localiza en la parte norte de la provincia de Huesca y en
zonas de elevada altitud: Rafin, Guaso, Boltafia, La Capana, Lascuarre,
Roda de Isédbena... Se han encontrado muy pocos olivos en produccién de
esta variedad, ya que la gran mayoria estdn abandonados debido a las difi-
cultades de su cultivo por la orografia y el clima de estas zonas.

En la zona norte de Sobrarbe, donde es la variedad mds importante, se
denomina Raiiinera, Comiin o Gordera. En la Ribagorza también se han
localizado olivos de esta variedad, principalmente en Roda de Isdbena, y se
les llama Olivon de Roda.

Su fruto tiene un gran tamafio y forma redondeada. Se utiliza para
comer como oliva negra, y también para la extraccion de aceite. Las hojas
son muy caracteristicas, puesto que son cortas, muy anchas y tiene un color
verde oscuro intenso.

Cerruda de Liesa

Esta variedad tiene cierta importancia en la zona oeste de la comarca de
la Hoya y se considera variedad secundaria en los pueblos de Liesa, Labata,
Aguas, Ibieca, Torres de Montes... También se ha encontrado de forma dis-
persa en algunos pueblos del Somontano y de Sobrarbe, como Barbastro,
Berbegal, Estadilla y Abizanda.

El olivo tiene un color blanquecino y el ramaje es muy denso, por eso
se llaman Cerrudas. El fruto es de tamafio entre mediano y grande, de forma
alargada y color negro en madurez. Sus hojas son estrechas, planas y alar-
gadas. Se utiliza para comer curada con sal.

Olivonero de Ayerbe

En muchas zonas de la comarca de la Hoya se denomina Olivones a los
olivos que producen frutos para consumo directo como olivas negras. En la
zona de Ayerbe se ha localizado un grupo homogéneo de olivos con los
mismos caracteres morfoldgicos que llamamos Olivoneros de Ayerbe. La
zona de difusion de estos olivos estd en Ayerbe y algunos pueblos préximos
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como Loscorrales, Sarsamarcuello y Santa Eulalia de Géllego. No obstante,
en esta localidad existe otro Olivonero que tiene caracteristicas diferentes y
que aun no ha sido completamente caracterizado.

El olivo es de vigor medio y aspecto llorén, con los ramos fructiferos de
forma péndula. El fruto es de tamafno medio, con el dpice redondeado; las
lenticelas son escasas, pequeias y poco apreciables.

Aceitunero

Variedad local de la comarca de Sobrarbe que se localiza en la zona de
Abizanda. Su fruto tiene un buen tamafio y se emplea para alifio como oli-
va verde.

Biecuda de Benavente

Esta variedad se localiza en la Ribagorza, en una pequefia zona cercana
a los pueblos de Benavente de Aragén y de Capella. El fruto es asimétrico,
de tamafo medio y forma alargada. Se utiliza solo para la extraccién de
aceite. La hoja es de forma eliptico-lanceolada, de longitud media y anchu-
ra media.

Biequeruda

Estos olivos se encuentran en una parte de la Ribagorza, en Lascuarre y
otros pueblos proximos. Hay olivos muy antiguos de esta variedad y de
gran tamafio, como el que se puede ver en la figura 1, que estd muy cerca
de Lascuarre.

El fruto es asimétrico, de tamafio medio y forma alargada. Se utiliza
solo para la extraccion de aceite. La hoja es de forma eliptico-lanceolada,
de longitud larga y anchura media.

Gordera

Variedad local de la comarca de Sobrarbe que se encuentra en la zona
de Abizanda. El fruto es simétrico, de tamafio muy grande y forma esférica.
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Fig. 1. Porte de la variedad Biequeruda.

Las hojas son lanceoladas, estrechas y de longitud media. Se emplea para
alifo como oliva verde por el gran tamafio de las olivas.

Picudo de Labata

Variedad local de la Hoya de Huesca que solo se ha localizado en el pue-
blo de Labata. Es una variedad de vigor bajo y de buenas caracteristicas agro-
ndémicas por su gran productividad. Se denomina Picudo por la forma clara-
mente apuntada del dpice de sus frutos. El fruto es asimétrico, de tamafio
medio y forma alargada. Se utiliza solo para la extraccion de aceite. La hoja
es de forma eliptico-lanceolada, de longitud larga y anchura media.

Royeta de Abizanda

Variedad local de la zona norte entre Sobrarbe y el Somontano, se
encuentra en los pueblos de Abizanda y de Mipanas. Es una variedad poco
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vigorosa y productiva, cuyo fruto no adquiere un color negro del todo en
maduracién y por eso se denomina Royeta. No hay olivos muy antiguos de
esta variedad y en Abizanda estdn injertados en pies de otras variedades
locales, como Gordera o Blancal. El fruto es asimétrico, de forma ovoidal
y de peso medio. Se utiliza solo para la extraccion de aceite. La hoja es de
forma eliptico-lanceolada, de longitud corta y anchura media.

Andlisis multivariante de las variedades cultivadas en Huesca

El resultado del dendrograma aporta ocho grupos (fig. 2). A continua-
cion se describen brevemente los aspectos mas importantes que caracteri-
zan a cada agrupacion:

— El grupo formado por las variedades Olivonero de Ayerbe, Cerruda,
Rariinera, Olivera de Nadal, Nacion, Gordal del Somontano, Neral y
Negral de Bierge tiene como aspectos comunes el porte abierto y la
densidad media del arbol. La forma de la hoja es eliptico-lanceolada
y el didmetro del fruto es centrado, que también tiene lenticelas
pequeiias. El endocarpio es simétrico hacia la base y el 4pice tiene
mucron.

— El grupo de las variedades Alia, Albareta 'y Arbequina tiene en comun
el bajo vigor del arbol y la hoja corta y de anchura media. Mien-
tras, el fruto es esférico, simétrico y sin pezon. El endocarpio tiene
pocos surcos y el dpice es redondeado y de similar didmetro.

— El grupo formado por Biecuda de Benavente, Empeltre, Blancal,
Albds, Aceitunero y Verdeiia presenta similares caracteristicas de
hoja y el fruto es ovoidal. Son de dpice redondeado, con lenticelas
abundantes y de color negro. El endocarpio es ligeramente asimétri-
co en todas las variedades, el didmetro hacia el dpice y el dpice tiene
mucron.

— La variedad Alguecerana se parece al grupo previo, pero de hoja
mads corta, sin pezon y escasas lenticelas. Mientras, el endocarpio se
diferencia en que es eliptico y ligeramente asimétrico.

— El grupo varietal formado por Royeta, Pansefiera, Alcampelina, Picu-
do de Labata, Cerrudo de Liesa y Gordera tiene como caracteristicas
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Fig. 2. Dendrograma de las variedades de olivo caracterizadas y cultivadas en Huesca.

comunes el porte abierto del arbol y la longitud media de la hoja.
Mientras, el fruto tiene el dpice redondeado y sin pezén. El endo-
carpio también presenta el dpice redondeado.

La variedad Piga tiene el arbol de porte abierto y vigor medio; el
peso del fruto es medio, ligeramente asimétrico, de color negro y
con el endocarpio simétrico y apuntado.

El grupo de las variedades Royeta de Abizanda, Biequeruda y Cas-
polina tiene en comiin la forma de la hoja, que es eliptica-lanceolada
y plana. Los frutos son asimétricos, de didmetro centrado y base trun-
cada, sin pezon, y el dpice del endocarpio es ligeramente asimétrico
y apuntado. Tienen un nimero medio de surcos fibrovasculares.

La variedad Mochuto es la que més se separa del resto. Mencionada
ya por AZARA (1818), es variedad de copa densa y de hoja media. El
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peso del fruto es elevado y de color violeta, con lenticelas grandes.
El peso del endocarpio es elevado, de forma eliptica, base redondea-
da y el apice apuntado.

Como resumen final se muestra un mapa de la provincia de Huesca con
la distribucién de las variedades localizadas en cada comarca estudiada
(fig. 3). Durante la campafia de 2013 se han localizado otras diez varieda-
des que se han marcado con asterisco en dicha figura.

Es importante considerar que la mayoria de este material vegetal tiene
caracteristicas peculiares, como son resistencia al frio, doble aptitud y porte
medio o bajo. De hecho, variedades como Royeta de Asque o Verderia del
Somontano son utilizadas por una multinacional (GRUPO AGROMILLORA, 2010)
como parental para los nuevos cultivares de plantaciones superintensivas.

De las variedades que son mencionadas en la figura 2, las minoritarias
suelen ser arboles Unicos o de poca difusién en un entorno limitado y fueron
localizadas gracias a los agricultores, que conocen sus parcelas. Esto coin-
cide con el trabajo sobre olivos singulares de Andalucia (MuNoOz-DiEz y
cols., 2014), en el que solo se caracteriza un 14% de las variedades conoci-
das. En Huesca un ejemplo de esa indole seria la Olivera de Nadal, declara-
da como drbol singular en Aragén (DGA, 2014), arbol unico, caracterizado,
multiplicado, pero no estudiado agronémicamente. En las condiciones de
cultivo que se dan en las comarcas oscenses, es fundamental la informacién
proporcionada por el agricultor para la localizacion de variedades, ya que,
segin la FAO (1996), una variedad estd abocada a la desaparicién en el
momento en el que se pierde la informacion asociada a ella.

En la olivicultura actual, diez variedades ocupan mas del 75% de la
superficie cultivada (PEREZ y MARCOS, 2012), aunque se estd produciendo
una lenta renovacién en la produccion, ya que la difusion del cultivo per-
mite ofertar genotipos mds adaptados a zonas frias y de vigor moderado,
aspecto que puede ser cubierto por alguna de estas variedades minoritarias.

Otro aspecto que cabe considerar son las variedades importantes en una
zona especifica, pero que no se han expandido fuera de ese entorno. Es el
caso de la variedad Alquecerana, que se concentra en el Somontano. Las
caracteristicas del aceite y la integracion en el territorio son aspectos uni-
cos que aportarfan calidad y diferenciacion en el mercado oleicola.
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Fig. 3. Relacion de las variedades localizadas y caracterizadas los tltimos afios
en la provincia de Huesca. La variedad con asterisco (*) fue caracterizada durante
la campaiia de 2013.
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A partir de este momento falta estudiar aspectos agrondmicos, compor-
tamiento frente a la veceria, manejo de plantacion o resistencia a enferme-
dades. En este contexto es fundamental la elaboracion de estrategias para
su conservacion, ya que cada vez son menos los agricultores que reconocen
las variedades y su desaparicion produce erosion genética. Para evitarlo, la
mayoria de estas variedades recuperadas se encuentran plantadas en Casti-
llazuelo y en la Escuela Politécnica Superior de Huesca. Pero falta realizar
una prospeccion mds profunda, puesto que la riqueza varietal localizada es
aun muy abundante, principalmente en zonas limite de cultivo.

CONCLUSIONES

En los dltimos afios se han localizado y caracterizado un gran niimero de
variedades de olivo en la provincia. Durante la campaiia de 2013, han sido
diez las que no se habian descrito todavia en las bases de datos consultadas.
Muchas de ellas estdn localizadas en plantaciones tinicas y con pocos arbo-
les. Esta riqueza estd ligada a las caracteristicas climdticas y agrondmicas de
la provincia de Huesca.

La elaboracion del dendrograma con todas las variedades cultivadas en
la provincia genera una serie de asociaciones que podrian ser adecuadas
para su estudio posterior. La diversidad encontrada es un aliciente para bus-
car diferentes objetos de estudio.

El éxito de esta campafia de muestreo parece sugerir que queda mucho
material de olivo por caracterizar. Convendria realizar una prospeccion por
las zonas més al limite del cultivo. Recuperar y mantener las variedades tra-
dicionales es un reconocimiento a los agricultores que las han cuidado y un
apoyo a una agricultura con futuro.
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